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食品质量与安全控制专题课程案例教学改革探索
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摘 要 以农业硕士食品加工与安全领域核心课程——食品质量与安全控制专题为例，在案例教学目标、案例教学框架、案例

教学过程等方面进行了探索，以期为精品教学案例建设提供基础，服务高层次实践创新型人才培养。
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AbstractAbstract：：Taking Food Quality and Safety Control, the core course of Food Processing and Safety for Master of Agriculture as an ex‐

ample, this paper explored the case teaching objectives, case teaching framework and case teaching process, in order to provide a

foundation for the construction of high-quality teaching cases and serve the cultivation of high-level practical innovative talents.
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专业学位研究生教育是服务经济社会高质量发

展、服务创新型国家建设的重要路径之一。农业硕士

教育是专业学位研究生教育体系的重要组成部分，食

品加工与安全是农业全产业链中的关键环节，也是农

业硕士专业学习的重要领域之一。培养该领域农业硕

士是乡村振兴战略中产业振兴和人才振兴的迫切需

求，对于推动我国农业现代化建设具有重要作用。

河南科技大学依托豫西地区农业与食品资源优

势，结合学校农业与食品学科特色，于2009年开始招收

食品加工与安全领域农业硕士，该领域2018年获批河

南省硕士专业学位综合改革试点，2019年获批与河南

省农业科学院联合建设河南省研究生教育创新培养基

地，2020年获批与正大食品有限公司联合建设河南省

高校大学生校外实践教育基地。经过十余年建设与发

展，招生规模不断扩大，目前年招生人数已超过50人。

经济社会与现代农业的发展现状，亟需通过产学研结

合途径着力培养研究生实践创新能力，推进研究生培

养“从量到质”转变[1]。因此，在该领域的课程教学内容

中需体现宽广性、综合性、实用性和前沿性，在教学模

式上注重实践或与实践相结合，如在课程教学方式上

引入案例教学等，培养学生实践解决问题、实践创新创

造的能力，使学生可通过专业硕士学位课程的学习，掌

握农产品生产、食品加工过程、贮藏与物流、食品检测

技术、标准与法规、认证认可等系列知识，具备农产品

和食品原料安全生产加工、质量安全控制、检测与监

管、产业规划与设计等方面的能力。

案例教学法是将案例实践引入课堂的一种方法，

最先为哈佛大学工商管理研究生院所采用，主要用于

培训企业管理人才，现已在美国等多个国家广泛应用。

案例教学是通过在教学中剖析真实事例，让学生能够

在特定的情景中对该案例进行体验、分析、决策，培养

学生收集知识、综合分析、独立思考和解决问题能力的
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一种现代教学方式[2-3]。案例教学法采用的是以问题为

基础的学习方式，是一种学生自学与教师指导相结合

的教学法，在课程的学习和实践过程中，在培养学生主

动学习能力方面具有明显的优势。案例教学法也是培

养学生辩证思维能力、临阵实战能力的重要方法[4]。这

些特点使案例教学非常适合在实践能力要求较强的专

业学位教学中大力推广应用。本文结合实际，探讨了

食品质量与安全控制专题课程案例教学改革。

1 案例教学改革的必要性

教育部印发的《关于加强专业学位研究生案例教

学和联合培养基地建设的意见》（教研〔2015〕1号）中明

确案例教学是以学生为中心，以案例为基础，通过呈现

案例情境，将理论与实践紧密结合，引导学生发现问

题、分析问题、解决问题，掌握理论、形成观点、提高能

力的教学方式；强调加强案例教学是强化专业学位研

究生实践能力培养，推进教学改革，促进教学与实践有

机融合的重要途径，是推动专业学位研究生培养模式

改革的重要手段。案例教学被证明是最适合专业学位

人才培养目标的教学方式之一，是提升专业学位研究

生实践能力的重要途径之一，在促进研究生教育高质

量发展，落实“建设高质量教育体系”要求方面发挥着

重要作用[5]。

食品质量与安全控制专题是农业硕士食品加工与

安全领域的核心课程和必修课程，课程内容既具有理

论性又具有很强的实践性。在食品质量与安全控制专

题课程中引入案例教学，使学生通过来源于生产实际

具体案例的分析讨论，理解和掌握食品安全事件发生

原因及趋势、食品质量与安全的控制原理、危害因子监

测及控制措施等内容，并在此基础上探索最佳控制及

解决策略，大大增强了学生对知识点的实际应用能力，

把理论和实践有机地融合起来。不仅提高了教学内容

与培养目标的衔接度，而且进一步强化食品加工与安

全领域农业硕士研究生的实践应用能力培养，有利于

推进以实践创新、产教融合为核心的专业学位研究生

培养模式构建[6]。

2 案例教学目标

食品质量与安全控制专题课程教学内容重点包括

影响食品安全的重点危害因子及防控技术、食品质量

安全检测技术、食品产品的质量认证、食品安全标准与

法规等，教学过程包含较多理论性知识，且需要进行实

践转化。构建了“酸汤子中毒”“瘦肉精事件”“塑化剂

残留”等具有时效性的教学案例，并不断优化典型案

例、精心设计教学过程、合理评价学习效果，使学生在

学习食品加工技术、现代仪器分析技术、食品质量安全

认证等内容的基础上，通过具体的案例教学，达到“了

解国内外食品存在的主要质量安全问题，分析食品质

量安全问题产生的关键原因，理解食品质量安全综合

防控策略，掌握食品安全检测技术及危害控制措施，把

握食品安全风险监测方向，探索食品质量安全监管解

决方案，提高综合运用各种安全控制技术解决实际问

题的能力”的教学目标。

3 教学框架

根据《农业专业学位研究生核心课程指南》中对食

品质量与安全控制专题课程提出的主要内容要求，课

程教学团队研究设计了5个模块的案例教学内容，对影

响食品质量与安全的重点危害因子及其防控技术进行

了全方位覆盖，具体案例教学框架及其目标与方法如

表1所示。
表1 食品质量与安全控制专题课程案例教学框架

Tab.1 Case teaching framework of Food Quality and Safety Control

Thematic Course

案
例

瘦
肉
精
事
件

毒
蘑
菇
中
毒

酸
汤
子
中
毒

丙
烯
酰
胺
超
标

塑
化
剂
残
留

案例模
块

典型化
学性

污染物

重点真
菌毒素
与新型
真菌毒

素

重要食
源性致
病菌及
其毒素

食品加
工过程
中产生
的危害
因子

食品包
装与物
流中的
危害因

子

能力目标

能够判断食品中
典型化学性污
染；掌握化学性
污染防控措施

能够分辨真菌毒
素引起的食品安
全事故；能对食
品中的重要真菌
毒素的危害提出
合理防控措施

能够熟悉食源性
致病菌污染的调
查和处理方法；
能够掌握食源性
致病菌及其毒素
中毒的分析方法

分析食品加工过
程中产生的危害
因子；能够分析
出具体危害因子
的可能来源与危

害

分析包装材料及
物流中危害的来
源；能够有针对
性的制定详细防

控措施

知识目标

了解化学性污染
的类型；熟悉化
学性污染的来
源；掌握化学性
污染的特性及防

控措施

了解常见及新型
真菌毒素的种
类；熟悉真菌毒
素的来源、危害；
掌握重要真菌毒
素的危害及防控

措施

了解常见食源性
致病菌的种类；
熟悉食源性致病
菌的污染现状及
检测方法；掌握
食源性致病菌的

防控技术

了解食品加工的
主要环节；熟悉
食品加工过程中
产生的重要危害
物；掌握危害物
的防控措施

了解包装材料中
的危害；熟悉物
流环节的危害来
源；掌握包装材
料有害物的迁移

与危害

方法

讲解案例；学
生讨论分析；
教师引导和帮
助学生解决问
题；学生总结

案例

讲解案例；学
生讨论分析；
教师引导和帮
助学生解决问
题；学生总结

案例

讲解案例；学
生讨论分析；
教师引导和帮
助学生解决问
题；学生总结

案例

讲解案例；学
生讨论分析；
教师引导和帮
助学生解决问
题；学生总结

案例

讲解案例；学
生讨论分析；
教师引导和帮
助学生解决问
题；学生总结

案例

4 案例教学过程

近几年国内数次发生的典型案例——“酸汤子中
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毒”（椰毒假单胞菌及其毒素污染）结构如图1所示。该

案例属于课程中“重要食源性致病菌及其毒素”的教学

内容，其教学过程主要包括以下方面。
酸汤子中毒

（椰毒假单胞菌及其毒素）

特性及危害 发生条件 发生规律 传播途径 事件结果

防控策略 质量与安全控制

监管重点
及措施

控制及
处理方法

分析检测
方法

流行状况
调查

图1 酸汤子中毒案例结构

Fig.1 Case structure of sour soup poisoning

4.1 分析食品质量与安全问题的具体性质

对食源性疾病和食源性致病菌的特征及危害进行

概述，详细讲述椰毒假单胞菌污染导致的食物中毒情

况。让学生理解食品质量安全问题可能出现在包括原

料、加工、成品、贮存、餐饮等各个环节，不同环节的问

题存在不同的特点，对人体健康产生不同的影响，对应

的具体控制措施也有差别。

4.2 学生认识案例出现的问题所产生的影响

讲解椰毒假单胞菌污染发生条件、发生规律，使学

生探讨中毒及传播途径。食品安全问题影响面广，对

社会造成的危害不一样，引导学生分析具体食品安全

问题对政府、生产企业、消费者等各个方面造成的恶劣

影响，分析政府管理部门、生产企业和消费者的反应。

指导学生分析时要注意用相互联系的观点去看待问

题，进行系统的分析。

4.3 学生分析食品质量与安全控制方法

食源性疾病具有传播速度快、社会影响大，容易造

成群众恐慌和社会不稳定等特点。通过组织学生讨

论，引导学生调查椰毒假单胞菌污染流行现状，总结椰

毒假单胞菌及其毒素的风险监测与分析检测方法、防

止污染的控制方法及中毒发生后的处理方法。让学生

能够从食品质量与安全问题的发生本质去分析问题，

以科学的态度解释问题，自主构建以科学为基础，信息
准确、技术可信的控制体系。
4.4 明确监管重点及控制措施的制定和实施

通过对食品质量与安全问题性质、影响及控制的
分析，使学生理解最终解决问题需要“预防为主、风险
管理、全程控制、社会共治”的全过程防治。在教学过
程中讲述健康中国、食品安全等国家战略内容与要求，
并与“法治意识”“诚信价值”“家国情怀”等思政内容切
入点紧密结合，引导学生牢固树立“四个自信”，积极探
讨在食品安全监督管理中需要着重考虑的风险点，以
及具体监管措施，从而建立社会认可、操作性强、符合
现代社会发展特点的监管措施与实施方案。

5 结语

目前，专业学位案例中心案例库中可供利用的食
品质量与安全控制专题课程的教学案例资源并不多。
因此，积极开展食品质量与安全控制专题课程教学案
例建设尤为必要。需通过典型案例建设、教学过程优
化，挖掘展示新时代改革开放和社会主义现代化建设
伟大实践“富矿”，引导学生从实际问题中思考理论路
径和解决方案，研究中国问题、总结中国经验、讲好中
国故事、提出中国方案，真正以学生为中心，推动高层
次实践创新型人才培养。
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的知名度和销售额。

4 结语

贵州茶产业作为可持续发展的绿色经济产业之
一，融入数字信息技术后，能够提高贵州茶叶的生产效
率、保障生态茶产业体系、提升贵州茶产业品牌经济效
益。目前，贵州茶产业正处于转型升级的关键时期，贵
州茶产业应该结合自身发展优势，借助数字信息技术，
助推贵州茶产业高质量发展。
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